ZWIEGER

WARUNKI UZYTKOWANIA

Dzigkujemy za wybor marki ZWIEGER jako partnera w codziennym gotowaniu!

Wszystkie produkty Zwieger to produkty najwyzszej jakosci, ktore spetniaja wszystkie normy jakosciowe.

Aby jak najdluzej w petni cieszy¢ si¢ uzytkowaniem naszych produktéw, prosimy o zastosowanie si¢ do naszych
wskazowek.

Przed pierwszym uzyciem wyjmij produkt z oryginalnego opakowania i doktadnie umyj pod biezaca
woda uzywajac do tego celu ptynu do mycia naczyn oraz migkkich gabek lub myjek. Doktadnie sptucz
pozostatosci plynu. Nastgpnie wytrzyj produkt do sucha migkka $ciereczka aby nie spowodowac
zarysowan powierzchni.

W celu utrzymania przez dtugi czas wysokich parametrow naszych produktéw zalecamy, aby po
kazdym uzyciu my¢ je rgcznie bez stosowania silnych srodkéw myjacych.

Jako producent nie zalecamy mycia w zmywarce poniewaz:

- naczynia myte w zmywarce moga si¢ pokry¢ rdzawym nalotem w zwiazku z uzytymi w zmywarce
solami mineralnymi;

- mycie w zmywarce z silnymi srodkami czyszczacymi moze powodowac rowniez uszkodzenia powlok
czy tez samego produktu.

Zanim przystapisz do czyszczenia naczyn pozostaw je do wystygnigcia. Gwattowne schlodzenie
gorgcego naczynia moze skutkowac jego odksztatceniem, uszkodzeniem lub odbarwieniem powloki, a
takze peknigciem cze$ci szklanych.

GARNKI I PATELNIE

Upewnij si¢, ze $rednica dna garnka lub patelni odpowiada $rednicy Zrodta ciepta - pozwoli to
optymalizowac/zaoszczedzi¢ zuzycie energii.

Uzywajac garnkow i patelni na kuchni gazowej zawsze pamigtaj, aby ptomienie nie wychodzily poza
obreb dna naczynia. Moze to spowodowaé nagrzewanie si¢ uchwytow garnka, stopienie raczki patelni,
a takze odbarwienie powloki na zewnatrz naczynia lub peknigcie pokrywki.

Unikaj duzych skokdéw temperatury na kuchence i pamigtaj, ze dlugotrwate pozostawianie naczyn na
zrodle ciepta bez produktow w srodku grozi przegrzaniem dna i moze skutkowaé odbarwieniem
wewnetrznej i zewnetrznej powloki, a w konsekwencji utrata wlasciwosci garnka lub patelni.

Zawsze dodawaj so6l do gotujacej si¢ wody — NIGDY ZIMNE]J - dodanie soli do zimnej wody sprzyja
korozji stali i powoduje powstanie plam i nalotow.

Pamigtaj, ze w garnkach wykonanych ze stali moze pojawi¢ si¢ nalot bedacy efektem osadzania si¢
sktadnikéw mineralnych zawartych w wodzie i w potrawach. Wszystkie plamki i inne §lady mozna
fatwo usuna¢ przecierajac garnki zwilzong Sciereczka pokropiong sokiem z cytryny, octem winegret lub
specjalnym $rodkiem do czyszczenia stali nierdzewne;.

Gotujac, badz odgrzewajac geste potrawy, pamigtaj, by uzywac matego ognia lub matej mocy kuchenki
oraz czgsto je mieszaé, aby unikna¢ przypalenia i uszkodzenia naczynia.

Unikaj przechowywania zywnoS$ci w garnkach. Pamigtaj, ze potrawy przechowywane w garnkach
stalowych w niskich temperaturach moga ulec zakwaszeniu, natomiast niektore potrawy moga
negatywnie oddziatywaé na powloke wewnetrzng garnkéw aluminiowych.

W celu przedtuzenia zywotno$ci powtoki wewnetrznej garnkow lub patelni uzywaj migkkich lub
drewnianych narzedzi.



e  Unikaj krojenia potraw wewnatrz naczynia — moze to powodowac uszkodzenie powtoki lub tez samego
naczynia

e  Przy skltadowaniu garnkow i patelni pamigtaj, aby powierzchnie boczne naczyn nie stykaty si¢ ze soba,
gdyz moze to powodowac ich uszkodzenia mechaniczne.

e Po zakonczeniu gotowania wytacz kuchenke i odstaw garnek/patelni¢ na zimne pole lub palnik.

e Pamigtaj, ze tylko niektore garnki i patelnie moga by¢é uzywane w piekarniku — przed ich uzyciem
upewnij si¢, ze nie posiadajg elementow, ktdére moga ulec uszkodzeniu w wysokich temperaturach

NOZE
e Unikaj mycia nozy w zmywarce, poniewaz wysoka temperatura wody oraz §rodki chemiczne moga
powodowac¢ trwate uszkodzenie drewnianych i plastikowych elementoéw rekojesci.
e W celu zachowania najlepszych parametrow ostrza, zalecamy regularne ostrzenie nozy przy uzyciu
tradycyjnych ostrzatek o statym kacie ostrzenia.
e Pamigtaj, aby uzywa¢ nozy zgodnie z ich przeznaczeniem. Nigdy nie uzywaj ich do podwazania
przedmiotow, gdyz moze to skutkowa¢ ztamaniem ostrza czy nawet zranieniem.

SZTUCCE

o  Myjac sztuéce w zmywarce pami¢taj, aby nie my¢ w jednym cyklu sztué¢cdw ze stali nierdzewnej razem
ze sztu¢cami wykonanymi ze srebra — moze to spowodowac utlenienie stali i korozj¢. Po umyciu sztuéce
nalezy wytrze¢ do sucha migkka Sciereczka.

e  Gdyby na sztuécach pojawit si¢ nalot zwigzany z dziataniem soli uzytej w zmywarce, pamictaj, ze
mozesz go usunaé zwilzong Sciereczka pokropiong sokiem z cytryny.

ZYCZYMY PANSTWU SAMYCH SUKCESOW KULINARNYCH Z NASZYMI PRODUKTAMI I
ZACHECAMY DO ZAKUPOW INNYCH POZYCIJI Z NASZEJ BOGATEJ GAMY PRODUKTOWE]
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